
Liquore artigianale a base di succo di mirtillo e grappa, con frutti interi in
infusione. Intenso, avvolgente e naturalmente fruttato, unisce la freschezza
del bosco alla struttura elegante della grappa. 

PRODUCTION: Liqueur obtained from the infusion of whole blueberries in grappa,
with added blueberry juice. Deep ruby-red colour. On the nose, notes of ripe wild
berries emerge; on the palate it is balanced, with a natural sweetness well
integrated with the alcoholic component. Persistent and harmonious, with a fruity
finish

ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS: Deep ruby-red colour with violet highlights.
On the nose, it offers clear aromas of ripe blueberry and wild berries, with light
vinous notes. On the palate it is soft and enveloping, showing a balance between
natural sweetness and the alcoholic component of the grappa. Long and
persistent finish, with fruity echoes.
MATURATION: in bottle

PRODUZIONE: Liquore ottenuto da infusione di mirtilli interi in grappa, con
aggiunta di succo di mirtillo. Colore rosso rubino profondo. Al naso emergono
note di frutta di bosco matura; al palato è equilibrato, con una dolcezza naturale
ben integrata alla componente alcolica. Persistente e armonico, con finale
fruttato.
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: Colore rosso rubino intenso con riflessi violacei. Al
naso esprime profumi netti di mirtillo maturo e frutti di bosco, con leggere note vinose. Al
palato è morbido e avvolgente, con equilibrio tra dolcezza naturale e componente
alcolica della grappa. Finale lungo e persistente, con ritorni fruttati.

ITA

Si accompagna con Dolci, formaggi o anche da solo servito freddo

MATURAZIONE:  in bottiglia

17°C  0,75l 

It goes well with desserts, cheeses or on its own, served chilled

Artisanal liqueur made from blueberry juice and grappa, with whole fruits
infused. Intense, enveloping and naturally fruity, it combines the freshness
of the forest with the elegant structure of grappa

ENG

Mirtilla
Liquore al Mirtillo
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